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Lundi 16

Céleri rémoulade au curry -&
Emincé de dinde aux champignons-&
Riz-&
Tartare
Compote (= H

c
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go Oeuf mayonnaise-& ¢ 7
- Pizza aux potimarrons
g Et 4 fromages-&
Salade verte
Brie
Banane

MENU DE NOEL
‘ Terrine de poisson-&
Saumon fumé
Chantilly Mascarpone et citron-&
Filet Mignon de veau-&
Sauce au foie gras-&
Gratin dauphinois-&
Flan de légumes, champignons et chataignes-&
Plateau de fromage
Blche de Noél-&

Vendredi 20
Bar a crudités-&
Aligot Saucisse-&
Fromage Blanc®
Plateau de fruits
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Terve
des Potiers

Rowmains

Provenance
des aliments proposés dans les menus

du 16 au 20 décembre 2024

Informations a titre indicatif, sous réserve de modifications.

Approvisionnement aupreés de producteurs locaux privilégié systématiquement.

Jours Aliments Fournisseurs/producteurs
Lundi 16 décembre Céleri boule Limagne [égumes

Mardi 17 decembre

Jeudi 19 décembre

Emincé de dinde
Riz
Tartare
Compote
CEufs
Potimarron
Fromage
Salade verte
Brie
Banane
Colin
Saumon fumé
Mascarpone
Creme
Filet mignon de veau
Foie gras

Pomme de terre

Movriceau
Episaveur
France frais
Episaveur
Ferme d’ozelle
Limagne [égumes
France frais
Limagne [égumes
France frais
Primeur lezoux
Ferme du froid
Ferme du froid
France frais
France frais
Auvergne viande
Ferme du froid

Limagne [égumes



Légumes (flan)
Champignons forestier
Plateau de fromage
Vendredi 20 décembre carottes
mache
Bettrave rouge
Saucisse
Pomme de terre
Tomme fraiche

Fruits

Limagne [égumes
Ferme du froid
France frais
Limagne [égumes
Limagne [égumes
Primeur lezoux
Gaec de la croix de larbre
Limagne [égumes
France frais

Primeur lezoux



Produit de la ferme

ou fermier

Produit a Haute Valeur
Environnementale

Indication Géographique
Protégée

Viande produite en France
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FRANCE

Produit issu de I'agriculture

Biologique

MSC Péche Durable (Marine
Stewardship Council)

Appellation d’Origine Controlée

Label Rouge

Préparation élaborée par notre

T équipe de cuisiniers

Spécialité Traditionnelle Garantie

Appellation d’Origine Protégée




